Augsburger Hähnchenbraterei
„Unser geprüftes Geflügel stammt von bäuerlichen Familienhöfen aus Bayern.
In Zusammenarbeit mit unseren Landwirten produzieren wir tierschutzgerechtes, regionales und nachhaltiges Geflügelfleisch.“ Familie Gross aus Massing



1/2 Haunstetter Hof Hendl 7,50 €
Frisch gegrillt vom Spieβ, saftig, einzigartig gewürzt

Rotes Pfeffer Hendl 8,50 €
Halbes Grillhendl, Sweet Chilisauce, Steakpfeffer	

Knoblauch Hendl 8,50 €
Halbes Grillhendl, kräftig mit frischem Knoblauch gewürzt	

Teriyaki Hendl 8,50 €
Halbes Grillhendl mit Teriyaki Sauce glasiert , Sesam

Hendl Bauern Art 12,50 €
Ausgelöstes Huhn, Bratkartoffeln, Spiegelei

Hähnchengyros 12,50 €
Ausgelöstes Huhn, pikant gewürzt, Pommes Frites

Backhendl Wiener Art 12,90 €
Paniert und goldbraun gebacken - 30 Minuten Zubereitungszeit

Aglio con Parmigiano 13,90 €
Hähnchenbrust in Knoblauch-Parmesansauce, Grillkartoffeln

HÄHNCHENPLATTE FÜR 2 PERSONEN
Grillhendl, Wings, Kicks, Pommes, Country Potatoes, Dips – Preis pro Person 19.90 €

Gerne dazu oder auch mal so 
 Marktfrische Salate



Krautsalat 3.50 €

Hausgemachter Kartoffelsalat 3,50 €
mit Essig und Öl, mit oder ohne Gurke

Hausgemachter Coleslaw 3,50 €
Karotten, Kraut und cremigem Dressing	

Gemischter Salat 4,50 €
Marktfrischer Salat, Tomate, Gurke, Karotten, Krautsalat 

Putensalat 11,90 €
mit Putenstreifen und Honig Senf Dressing

Karamelisierter Ziegenkäse 11,90 €
mit knackfrischen Salaten und Joghurtdressing	








































Schnitzelwelt 
mit eigener Spezial Körnerpanade



Putenschnitzel 13,90 €
Paniert und goldbraun gebraten, mit Pommes Frites	
Schweineschnitzel Wiener Art 13,90 €
vom bayerischen Strohschwein, mit Pommes Frites

Wiener Kalbsschnitzel 22,50 €
vom Kalb, mit Kartoffelsalat und Preiselbeeren


Burgermanufaktur & Co.
Unsere 130 Gr. Rindfleisch Pattys sind hausgemacht aus 100 % reinem Beef aus Bayern, 
mit eigener Gewürzrezeptur



Hamburger 6,90 €

Cheeseburger  8.50 €

Doppel Cheeseburger 9.50 €

Crunchy Chickenburger 7.90 €

Crunchy Chicken Cheeseburger 8.50 €

Big Chicken Cheeseburger 9,50 €
Doppeltes Hühnchen, Doppelter Käse					  
Augsburger - Eigenes Patentrezept 9,90 €
Eine S cheibe Beef und eine Scheibe Chicken
						  
Acapulco Burger 8,90 €
Saftig gegrilltes Beef mit Guacamole und Jalapeños

Portobello Burger 8,90 €
Vegetarischer Pilzburger, Knoblauchsoße, karamellisierte Zwiebeln
+ Briekäse 9,90 €

Classic Chicken Wings 8,00 €
Pikant gewürzte Hähnchenflügel, Pommes Frites, Sour Cream

Unsere Original Kicks
Gebackene Hähncheninnenfilets, Pommes Frites, BBQ Sauce
3er Kick	  7.50 €

6er Kick	  9.90 €


































































Oder auch dazu



Pommes Frites  3.50 €

Country Potatoes  3.50 €

Süßkartoffelpommes  4.90 €

Semmel  0.80 €

Brezel  1.30 €

Ketchup, Mayo, BBQ-Sauce, homemade Sour Cream 1.00 €


Dessert

Kuchen/Torte 4,00€
Hausgemachte Kuchen und Torten, regelmäβig wechselnd			  

Kaiserschmarrn 8,50€
  mit Apfelmus									  
Pistazientiramisu, hausgemacht 7,90 €
    mit Pistazien-Mascarponecreme und Baileys					 
EISCREME
Vanille, Schokolade, Erdbeere				 	 pro Kugel	  1.50 €
								 Sahne		  1,00 €

+ Breaking News + Wir pressen vegans ÖL im Haus + jetzt abholen + Breaking News +   
NUR AUF VORBESTELLUNG

Hanf- und Leinöl

Allergie im Frühjahr? – Befreie dich von jeglicher Allergie  mit unseren Produkten

Empfehlung: Ihr Immunsystem mit unseren Ölen wieder starten

Hier ist die Rezeptur für den Frühling:
250 Gramm Magerquark mit 4EL von unserem frisch gepresstem Leinöl und etwas Milch.
Das ganze mischen bis keine Spur vom Öl mehr da ist. 
Die ganze gewonnene Crème über den Tag verteilt Essen.
Hier 2 Beispiele;
1. Frühstück
 Dinkelvollkorn Brot, crème drüber, Tomatenscheibe, Prise Meersalz und Pfeffer.
2. Dessert
In die Crème dein lieblingsobst schneiden und genießen.

Gerne begleiten wir Sie auf Ihre Allergiekur bis Sie wieder auf natürliche weise Gesund sind.
















































































Eigene Kreation der regionalen Küche



Rinderkraftbrühe 6.90 € 
mit Leberspätzle

Bärlauchcremesuppe 6,90 € 
mit Parmesanchip


Rinderlendensteak 28,50 €
mit mediterranem Gemüse, Country Potatoes und Bärlauchbutter


    Schwabenteller 19,90€ (kl. Portion 15,90 €)
Schweinefilet in Pilzrahnm mit hausgemachten Spätzle

Bärlauchsemmelknödel 13,90 €
auf Rahmpilzen und geriebenen grana Padano

Bärlauchkäsespätzle 11,90 €
mit Röstzwiebeln 
+ grünem Salat  14,90 €

Unsere Renner

HAUSGEMACHTE HÜHNERSUPPE 5,90 €
mit Gemüse und Nudeln   


ZÜRCHER GESCHNETZELTES 12,90 € (kl. Portion 10,90 €)
vom bayerischen Strohschwein in Champignonssauce
dazu hausgemachte Spätzle    


CHILI LAMM 24,90 € (kl. Portion 22,90)
Gegrillte Lammkoteletts mit scharfer Knoblauch-Chilikruste
Lauchgemüse und Grillkartoffeln   


GELBES THAI CURRY
mit frischem Gemüse und duftendem Jasminreis
Vegan  	12.50 €   
mit Putenbruststreifen   13.90 €

BITTE BEACHTEN SIE, DASS WIR AUFGRUND GESTIEGENER KOSTEN FÜR MITNAHMEBOXEN EINE GEBÜHR VON 1,00€ ERHEBEN




















